


KALTES BUFFET

ANTIPASTI

e« MEDITERRANER NUDELSALAT

e TOMATE MOZZARELLA (CAPRSE STICK)

« MEDITERRANES GRILLGEMUSE (RALT)

e GEGRILLTE CHAMPIGNONS GEFULLT MIT EINER
FRISCHRASECREME

e GEFULLTE PAPRIRAGLOCKEN

« GEFULLTE PEPERONI

e GRUNE & SCHWARZE OLIVEN IN
RRAUTERMARINADE

 ITAL. SALAME SPIANATA ROMANA

« SERRANO SCHINKEN

 GETROCKNETE TOMATEN

« PARMESANFLARS

e AIOLI UND WEITERE CREMES

e CIABATTA & BAGUETTE

PRO PERSON 32,00€



MEDITERRAN BASIC

HALTE SPEISEN

FRISCHER BLATTSALAT MIT
HIMBEERJOGHURT DRESSING
OLIVEN, ANTIPASTI & CANAPES
BROTKORB MIX

WARME SPEISEN

e REIS

e HAHNCHENBRUST IN RIRSCHTOMATEN MIT KASE
UBERBACKEN
« MEDITERRANE GEMUSE AUSWAHL

DESSERT

e PANNA COTTA MIT FRUCHTSPIEGEL

PRC PERSCN 28,00 €



MEDITERRAN CLASSIC

HALTE SPEISEN

e« TOMATE - MOZZARELLA (CAPRESE ON STICR)
e ANTIPASTI (GEFULLTE VARIATION)
e« BROTRORB MIX

WARME SPEISEN

PENNE LA PROSCIUTTO COTTO CREMA
SCHWEINEFILET AN RIRSCHTOMATEN
HAHNCHENBRUST IN PAPRIRAJUS
VEGETARISCHE LASAGNE

e o o o

DESSERT

« PANNA COTTA MIT FRUCHTSPIEGEL
e« MOUSSE AU CHOCOLAT VEGAN

PROC PERSON 36,00 €



MEDITERRAN PREMIUM

HALTE SPEISEN

« MEDITERRANER NUDELSALAT

« TAPAS - VARIATIONEN (AIOLI, OLIVEN,
SERRANO & MANCHEGO RASE)

« BROTRORB MIT CIABATTA & BAGUETTE

WARME SPEISEN

e ROSMARINRKARTOFFELN

« HAHNCHENBRUST IN PAPRIRAJUS

e SCHWEINEFILET - MEDAILLONS IN PFEFFERRAHM SAUCE
e OFEN LACHS MIT FRISCHER ZITRONE UND KRAUTERN

DESSERT

e ZITRONEN MASCARPONECREME MIT MINZE
e« MOUSSE AU CHOCOLAT VEGAN

PRO PERSON 46,00 €



KLASSISCH

VOM GRILL

e BRATWURST

e« HAHNCHENBRUST

« NACRENSTEAR

e BROTRORB MIT CIABATTA & BAGUETTE

BEILAGEN

KARTOFFELSALAT
RRAUTSALAT
NUDELSALAT
BAGUETTE

e o o o

EXTRAS

e RETCHUP & SENF
« RKRAUTERBUTTER

PRO PERSCN 28,00 €



MEDITERRAN

VOM GRILL

e HAHNCHENBRUSTFILET IN MEDITERRANER
MARINADE (ZITRONEKRAUTER & KNOBLAUCH)
e SCHWEINEFILETSPIESSE

BEILAGEN

MEDITERRANER NUDELSALAT
COLSLOW

GRILLGEMUSE

BAGUETTE & CIABATTA

L]

L]

EXTRAS

e« OLIVEN
e GRILLSAUCEN (BARBECUE, RRAUTER & JOGHURT)
e AIOLI

DESSERT

e PANNA COTTA MIT FRUCHTSPIEGEL

PRO PERSON 38,00 €



PREMIUM

VOM GRILL

e RINDERHUFTSTEAR

e HAHNCHENSPIESSE MANGO/CHILI

e SCHWEINEFILET MEDAILLONS

e« LACHSFILETSTEAR OREGANO/ORANGE
e GRILLRASE HALLOUMI

BEILAGEN

e BULGURSALAT MIT TOMATEN UND GURKE
e CHAMPIGONS
o ANTIPASTIPLATTE

EXTRAS

e SOUR CREME
o AIOLI

e GRILLSAUCEN
e CHIMICHURI

DESSERT

e PANNA COTTA MIT FRUCHTSPIEGEL
e PFIRSICH VOM GRILL MIT JOGHURT & HONIG

PRC PERSON 48,00 €



BASIC

WASSER STILL & SPRUDEL
SOFTGETRANKE

SAFTSCHORLEN

FLASCHENBIER / AUCH ALROHOLFREI
EIL-TEREAFFEE S SEE

PRO PERSON 28,00 € FUR 5STD.

VERLANGERUNG NACH VERFUGBARREIT MOGLICH: 6,00 €
PRO PERSON / STUNDE



CLASSIC

« WASSER STILL & SPRUDEL

« SOFTGETRANRKE

« SAFTSCHORLEN

« FLASCHENBIER /AUCH ALKOHOLFREI
o FASSBIER GILDE RATSKELLER

« WEIZENBIER / AUCH ALKOHOLFREI

« PRIMITIVO PUGLIA I'TRATTURI

« MANZ GRAUER BURGUNDER

« ROSE BARDOLINO CHIARETTO LE MORETTE
e SOLE E LUNA - FRIZZANTE BIANCO

o FILTERKAFFEE & TEE

PRO PERSON 40,00 € FUR 5STD.

VERLANGERUNG NACH VERFUGBARKEIT MOGLICH: 8,00 €
PRO PERSON / STUNDE



PREMIUM

e WASSER STILL & SPRUDEL

e SOFTGETRANKE

e SAFTSCHORLEN

e FLASCHENBIER /AUCH ALROHOLFREI

e FASSBIER GILDE RATSKELLER

e WEIZENBIER / AUCH ALROHOLFREI

e PRIMITIVO PUGLIA I TRATTURI

e MANZ GRAUER BURGUNDER

e« ROSE BARDOLINO CHIARETTO LE MORETTE
o SOLE E LUNA - FRIZZANTE BIANCO

e TANQUERAY LONDON DRY GIN & TONIC
e« HAVANA CLUB 3 ANOS & COLA

o FIETERRAFEFE 6 IEE

e RAFFEESPEZIALITATEN (BIS 30 PERS)

PRO PERSON 48,00 € FUR 5STD.

VERLANGERUNG NACH VERFUGBARKEIT MOGLICH: 8,00 €
PRO PERSON / STUNDE



BROTCHENMIX

e ITALIENISCHE SALAMI MILANO & PARMESAN
« SERRANO SCHINKEN & OLIVE
« MORTADELLA & ORANGE
e THURINGER METT & ZWIEBELN
e GOUDA RASE & KIRSCHTOMATE
« PROVOLONE RASE & TRAUBE
e KRAUTERFRISCHKASE & GURRKE
« TOMATE MOZZARELLA
« RAUCHERLACHS - FRISCHKASE & DILL

JE HALFTE AB 2,30€

CANAPES

e RAUCHERLACHS & FRISCHRASE
« ROASTBEEF & REMOULADE
« PROSCIUTTO COTTO & GEWURZGURKE
o ZIEGENKASE HONIG & WALNUSS
« TOMATE & MOZZARELLA
« AVOCADO & RIRSCHTOMATEN
« HAHNCHENBRUST & CURRY
e MINI FRIRADELLE & SENF
« AIOLI & GARNELEN
« THUNFISCHCREME & RARPERN

JE CANAPE AB 2,20€



FINGERFOOCD

e MINI WRAPS (HAHNCHEN, VEGETARISCH ODER
LACHS)

CAPRESE ON STICR (TOMATE & MOZZARELLA)
BBQ HAHNCHENSPIESS

GEFLUGELBALLCHEN

FALAFEL MIT AVOCADO

GARNELENSPIESS

FINGERFOOD AB JE STK. 2.80€

ANTIPASTIMIX PLATTE

« SERRANO SCHINKEN
« ITAL. SALAMI
« PARMESANFLARES
» GRISSINI STANGEN
« BUNTER OLIVENMIX
« PEPPINO ROSSO MIT FRISCHKASE
« GEFULLTE CHAMPIGNONS
« GRUNE PEPERONISCHOTEN
« GETROCKNETE TOMATEN
e AIOLI
« BROTVARIATION

15.00€ PRO PERSON



FUR DEN GRILL

« NACRENSTEAR
« SCHWEINELACHS STEAR
« RIPPCHEN

« FRANKISCHE BRATWURST

« MERGUEZ BRATWURST

« THURINGER BRATWURST

« GROBE BRATWURST

« RLASSISCHE GRILLBRATWURST

« PUTENSTEAK
« HAHNCHENBRUST
« ENTBEINTE HAHNCHENREULE

e RINDERHUFTSTEAK
« RUMPSTEAK
« ENTRECOTE

« GANZE LACHSSEITE 1-13RG
« LACHSFILETSTEARS

« BELAGEN SALATE UND DIPS
 GRILLKASE

INDIVIDUELLES GRILLPAKET ZUM ZUSAMMENSTELLEN



GETRANREPAUSCHALEN -
RURZBEDINGUNGEN

DIE GETRANREPAUSCHALE GILT FUR 5
STUNDEN AB VEREINBARTEM
VERANSTALTUNGSBEGINN.

ENTHALTEN SIND AUSSCHLIESSLICH DIE
JEWEILS AUFGEFUHRTEN GETRANKE.

DIE AUSWAHL DER MARKEN ERFOLGT
DURCH DAS HAUS UND RANN VARIIEREN.
ABGERECHNET WIRD DIE VORAB
VEREINBARTE PERSONENZAHL.
VERLANGERUNG NACH VERFUGBARKEIT
MOGLICH: 8,00 € PRO PERSON / STUNDE.
DER AUSSCHANK ALROHOLISCHER
GETRANKE ERFOLGT GEMASS
JUGENDSCHUTZGESET?Z.

SHOTS, ENERGY-DRINKS, CHAMPAGNER
SOWIE NICHT GENANNTE GETRANKE SIND
AUSGESCHLOSSEN.

DAS SERVICEPERSONAL IST BERECHTIGT,
BEI UNANGEMESSENEM ALROHOLRONSUM
DEN AUSSCHANRK ZU VERWEIGERN.

EINE RUCRERSTATTUNG IST
AUSGESCHLOSSEN.



VERANSTALTUNGEN IM GLUXXECR AM SEE

DAS GLUXXECK AM SEE BIETET DEN IDEALEN RAHMEN FUR
BESONDERE ANLASSE IN GEMUTLICHER UND STILVOLLER
ATMOSPHARE. OB GEBURTSTAGE, FIRMENFEIERN ODER PRIVATE
ZUSAMMENRUNFTE - BEI UNS KONNEN SIE UNGESTORT MIT IHREN
GASTEN FEIERN.

FUR GESCHLOSSENE GESELLSCHAFTEN STEHT IHNEN UNSERE
ROMPLETTE LOCATION ZUR VERFUGUNG. DIE RAPAZITAT UMFASST
BIS ZU 50 PERSONEN, ZUSATZLICH KANN DER AUSSENBEREICH
GENUTZT WERDEN.

DIE VERANSTALTUNG IST AN EINEN MINDESTUMSATZ VON
3.000,00 € GEBUNDEN.

AUF DEN GESAMTPREIS WIRD EINE SERVICEPAUSCHALE
VON 6 % BERECHNET.

BITTE BEACHTEN SIE:

DIE MAXIMALE VERANSTALTUNGSDAUER BETRAGT 7 STUNDEN.
EINE ANMIETUNG OHNE VERPFLEGUNG IST NICHT MOGLICH. DIE
NUTZUNG DER HAUSEIGENEN MUSIKANLAGE IST
AUSGESCHLOSSEN.

ALLE RULINARISCHEN WUNSCHE UND DETAILS ZUR VERPFLEGUNG
STIMMEN WIR INDIVIDUELL IM VORFELD MIT IHNEN AB, DAMIT IHRE
VERANSTALTUNG GENAU IHREN VORSTELLUNGEN ENTSPRICHT.
BEI FRAGEN ODER BESONDEREN ANLIEGEN STEHEN WIR IHNEN
JEDERZEIT GERNE ZUR VERFUGUNG. WIR FREUEN UNS DARAUF,
IHRE FEIER IM GLUXXECR AM SEE AUSZURICHTEN.



“LAXX & LIEBE AM SEE”
DAS GLUXXECR GENUSSMENU FUR 4
TERMINE WERDEN BEKANNT GEGEBEN.
RESERVIERUNGEN ERWUNSCHT!

VORSPEISE
BURRATA AUF TOMATEN CARPACCIO
AUSWAHL AN ANTIPASTIVARIATIONEN
& CIABATTA

HAUPTGANG
GANZE LACHSSEITE (CA 13KG)
ROSMARINRARTOFFELN
ZITRONEN - MANGO SAUCE
FRISCHER BLATTSALAT
MEDITERRANES GEMUSE

DESSERT
PANNA COTTA MIT FRUCHSPIEGEL

GETRANKE
1 X SAN PELLEGRINO ODER ACQUA PANNA O,75L
&
1 X FLASCHE MANZ GRAUBUGUNDER 0O,75L

49,00 € PRC PERSCN




"LA GRANDE CARNE - FLEISCHVIELFALT AM SEE"
DAS GLUXXECK GENUSSMENU FUR 4
TERMINE WERDEN BERANNT GEGEBEN.
RESERVIERUNGEN ERWUNSCHT!

VORSPEISE
MILANO SALAMI & SERRANO SCHINREN
CAPRESE STICRS IN PESTO
OLIVEN & GETR. TOMATEN

HAUPTGANG
RINDERHUFTSTEAKR
SCHWEINEMEDAILLONS
HAHNCHENBRUST
RL. CHORIZO
ROSMARINKARTOFFELN
MEDITERRANES OFENGEMUSE
RUCOLA MIT RIRSCHTOMATEN
AIOLI & KRAUTERBUTTER

DESSERT
TIRAMISU

GETRANKE
1 X SAN PELLEGRINO ODER ACQUA PANNA 0O, 75L
&
1 X FLASCHE MANZ GRAUBURGUNDER 0O,75L

49,00 € PRC PERSCON




